
Menù dello Zuavo
Servizio e coperto inclusi      32

Cipolle ripiene, crema all’uovo

Tajarin Castelmagno e pepe

Rolata di coniglio, spuma all’aglio

Cremoso al pistacchio, sorbetto al lampone e meringhe

Menù degustazione
Servizio e coperto inclusi      35

Vitello Tonnato

 Girella di melanzana, pomodoro san marzano, fonduta ai tre latti

Agnolotti di carne al fondo bruno

Terrina di ossobuco, riso allo zafferano, salsa di midollo

Gianduiotto 

 

Coperto   2



Antipasti

Acciughe al verde     9

Vitello tonnato     10                                                   

Peperone, tonno marinato, capperi, acciughe  12

Girella di melanzana, pomodoro san marzano, fonduta ai tre latti  11                   

Cipolle ripiene, crema all’uovo  11

Crudo di montagna,burro salato e pane fritto   12

Primi
Risotto carnaroli,straccetti cinghiale e mirtilli fermentati  12

Agnolotti di carne al fondo bruno   12

Tajarin Castelmagno e pepe  12

Cuiette della valle Grana, baccalà, olive e pomodori  13

Crema di carote arrostite  10

Secondi
Terrina di ossobuco, riso allo zafferano, salsa di midollo  17

Petto d’anatra, piastrato ed aromatizzato ai fichi  18

Rolata di coniglio, spuma all’aglio  17

Filetto di maiale, miele e rosmarino   18

Selezione di Castelmagno d’ alpeggio la “MEIRO” con pan brioche    12

Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche      piccolo (7 pezzi)    14

                                                                                          grande (12 pezzi)    20

Dolci

Gianduiotto    6

Sorbetto/ gelato del giorno    5

Cremoso al pistacchio, sorbetto al lampone e meringhe  7

Charlotte creole alle pesche  7

Torta ai ramasin, gelato fior di capra   7


